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Digitales Kichenmanagement von RATIONAL
Digitalisierung ist eine Madglichkeit, Herausforderungen zu

meistern
Digitalisierung
als Chance nutzen:

Rezept-
Management
O
C§n:\|;ectedCool<1ng
O Gerate-
Management
o  Sicherheit alles unter )
Kontrolle zu haben Hygiene-
7 Arbeitsablaufe Management
o vereinfachen

Zeit und Geld sparen

Damit lhre Qualitatsstandards
uberall umgesetzt werden.

Immer auf dem Laufenden,
was in der Kuche passiert.

Immer auf der sicheren Seite.



Digitale Losungen
Ubersicht

Speisenproduktion

Schnittstelle Warenwirtschaft

Vielzahl kostenloser Features in
ConnectedCooking enthalten

Hygiene-

Management Gerite-Management
Hygiene-
Managemen
t Ressourcen-Management
Pro

Digital Service Management**

A




Rezept-Management
Damit Ihr Qualitatsstandard Uberall umgesetzt wird

Globale
Rezeptbibliothek

Produktions-
planung

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Verwaltung

Rezept-
Erstellung

Einfacher geht’s nicht.
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Automatische HACCP-Dokumentation
Einfach per Click

Damit Sie sicher sein konnen, dass alles mit rechten Dingen zugeht.

Nachweislich.
6
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Gerate-Management
Immer auf dem Laufenden, was in der Klche passiert

Gerateubersicht
und Fernzugriff

Automatische
MyDisplay- Software-Updates
Konfigurator

Dashboar
d

Push-
Nachrichten

Fur mehr Transparenz, Kontrolle und Sicherheit.
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